
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

ABENDKARTE 
Für freitag und samstag 

24. + 25.02.2012 

 

Dessert 
 
Heiße Liebe                                  
(bourbon vanilleeis mit heißem himbeer- 
zitronengrass kompott)      €    5,00 

vorspeisen 
 
französische kastaniensuppe mit trüffelöl  
und gerösteten croutons     €         6,50 
 
winterfeldsalat mit gebratenem  
tiroler speck, birnen, granatapfel,  
avokado, walnüssen, orangenfilets  
und kürbiskernöl-Dressing     €         8,50 
 
tatar von schwarzen berglinsen  
und geräucherter forelle     €         8,50 
 
carpaccio vom holsteiner weideochsen  
auf rucola mit parmesanspänen  
und hausgemachter balsamikoreduktion   €      10,50 
 

Fleisch und Gemüse ist fast ausschließlich Bio oder Demeter Qualität und kommt bevorzugt 
von  regionalen Erzeugern 

hauptgerichte 
 
risotto „asian style“ mit  zitronengras und ingwer 
 
entweder mit... 
 
mango-tofu spiess       €  12,50 
 
oder... 
 
gebratenen riesengarnelen (Wildfang)    €  14,50 
 
 
hausgemachte maultaschen 
vom schottischen hochlandrind (eigenschlachtung) 
mit gebratenen steinpilzen und austernpilzen  
in kräuterrahm                                   €  16,50 
 
 
hausgemachte tagliatelle  
mit waldpilzen , rahm  
und frischem schwarzen wintertrüffel    €  16,50 
 
 
himmelsgucker (wildfang neuseeland) 
auf edamame-püree, ingwer möhren pastinaken  
pappardelle und rote bete schaum    €  19,50 
 
 
entrecote  
mit rosmarin-kartöffelchen, piementos,  
kandierten Kirschtomaten & Estragonbutter   €  21,50 
 

 
mooi  menue: 

 
vorspeise 

 
hauptspeise 

 
dessert 

 
 

risotto menue               € 26,-- 
pasta menue                     € 28,-- 
fleisch / fisch  menue  € 32,-- 

 
 
 
 
 

 


